PRESSEINFORMATION

~Zartbitter Himbeere" ist das Napoli Dragee Keksi des Jahres 2019

Napoli feiert zehn Jahre ,Keksi des Jahres"

Das beliebte Napoli Dragee Keksi bekommt auch 2019 erneut wieder tatkraftige Unterstitzung in Form einer
Limited Edition. Mit dem ,Keksi des Jahres" erweitert Napoli bereits seit zehn Jahren erfolgreich das Dragee
Keksi Sortiment und setzt Trends auf dem Keksmarkt. Angefangen 2009 mit der Sorte Erdbeere folgt 2019 nun

die Jubildumssorte Zartbitter Himbeere, die der in 2018 gelaunchten Erfolgssorte Salted Caramel nachfolgt.

Jubildumssorte 2019 — Zartbitter Himbeere

Jedes Jahr gibt es eine limitierte Sorte, die Fans des frechen Keksis beglickt. Bei der limitierten Auflage 2019
Zartbitter Himbeere trifft fein-herbe, dunkle Schokolade auf einen fruchtig, suf3-sduerlichen
Himbeergeschmack. Dariber hinaus Uberzeugt die Jubildumssorte mit einem aufmerksamkeitsstarken Design
im bewahrten 165 g Sackerl. Die Trendsorte Dragee Keksi Zartbitter Himbeere wird in Osterreich ab KW 03 /
2019 erhdltlich sein. Mediale Unterstitzung bekommt das Keksi zusatzlich durch eine Online- und Horfunk-
Kampagne mit zwei neuen Horfunk Spots im Marz. Auf3erdem sind ganzjahrige Social-Media-Aktivitaten auf
Facebook geplant. Hier konnen Keksi Fans wie immer unter dem Motto ,Wenn ich nur aufthér'n konnt' ..." und

dem Hashtag #winak erzdhlen, womit sie nicht aufthéren konnen.

Wie kam das Dragee Keksi eigentlich zu seinem Namen? Die Kunst des Dragierens

Das Dragee Keksi erhielt seinen Namen Gbrigens von der Technik, wie es mit Schokolade Gberzogen wird. Das
sogenannte ,Dragieren" ist eine hohe Kunst: Zu Beginn wird ein relativ dinnes Keks schonend knusprig
gebacken. AnschlieRend wird es ganz langsam mit Schokolade Uberzogen. Dieses Verfahren sorgt fir den
besonderen Knusper-Effekt. Beim Dragieren selbst befinden sich mehrere Keksi in einem rotierenden
Dragierkessel, in dem sich die Keksi bis zu 10.000-mal drehen, bis sie rundherum fein sauberlich mit bester
Schokolade umhillt sind.

#WINAK - Wenn ich nur aufth6ér'n konnt' ...
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Dragee Keksi des Jahres

Unternehmensdaten

Die 1890 gegriindete Josef Manner & Comp. AG ist als Spezialist fir Waffeln, Dragees und Schaumwaren die Nummer 1 am
Osterreichischen Schnittenmarkt und die Nummer 2 am gesamten ésterreichischen SifSwarenmarkt. 2017 erzielte der
Osterreichische Traditionsbetrieb einen Rekordumsatz von Mio. 203,5 EUR. Die Zentrale befindet sich in Wien, die Produktion
findet ausschlief3lich in Osterreich statt. Zur Manner Familie gehéren neben den beriihmten Manner Neapolitaner Schnitten
mit Haselnusscreme unter anderem auch die Marken Casali mit den beliebten Rum-Kokos Kugeln und Schoko-Bananen und
Napoli mit dem Klassiker Dragee Keksi sowie die beliebten Mozartkugeln von Victor Schmidt und Illdefonso. Manner Produkte
werden weltweit in ca. 50 Ldndern vertrieben, eigene Vertriebsbiros sind in Deutschland, Tschechien und Slowenien aktiv. Wie
kein anderes Gsterreichisches Unternehmen vereint Manner Wiener Tradition mit modernem Image. Manner mag man eben!
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