
 

 

PRESSEINFORMATION  
 
NEU! Manner Vollkornlebkuchen aus 100% 
Vollkornmehl  
 

Manner Vollkornlebkuchen aus 100% Vollkornmehl in feinste, 
bei Manner hergestellte, Zartbitterschokolade getunkt neu im 
Lebkuchensortiment.  
 

Manner bringt Schwung in das bekannte Manner 

Lebkuchensortiment. Ab September  gibt es eine neue 

Geschmacksrichtung am Lebkuchenmarkt: Manner Vollkornlebkuchen 

(180g) getunkt in feiner Zartbitterschokolade aus eigener 

Produktion. In der Produktion wurde spezielles Augenmerk auf die Rezeptur des 

Vollkorn-Lebkuchenteigs gelegt, der für die reichhaltigen Aromen und die saftige 

Konsistenz verantwortlich ist.   

„Mit dem Manner Vollkornlebkuchen möchten wir den Wunsch nach Vollkornprodukten 

auch in diesem Segment nachkommen. Die Manner Vollkornschnitten, die wir im 

März 2011 eingeführt haben, sind ja bis heute eine der erfolgreichsten 

Produktinnovationen von Manner“, erklärt Marketingleiter Mag. Ulf Schöttl die 

Motivation zu diesem Neuprodukt. 

 

Die neuen Manner Vollkornlebkuchen ergänzen die erfolgreiche Lebkuchen Range, 

und spiegeln die 120-jährige Manner Backtradition der Manner Lebkuchen 

Johannisbeer Herzen, Allerlei, Cranberry Knöpfe und Brezerl, Marmelade Knöpfe, 

Marmelade Herzen, Weinbeißer sowie der Lebkuchen Brezerl Zartbitter wider. 

 

 



 

 

 

 

Das Geheimnis: Manner Lebkuchen – schmeckt wie selbstgemacht! 

Die Herstellung von geschmackvollen Manner Lebkuchen basiert auf der langen 

Backtradition und der Liebe zum Produkt. Neben den sorgfältig ausgewählten Zutaten 

spielt vor allem die Lagerung unseres Lebkuchenteiges eine besondere Rolle. So 

rastet unser Teig vor dem Backen 2 bis 3 Wochen, um seine besonders zarte und 

luftige Struktur entfalten zu können damit seine vielfältigen Aromen und seine 

Frische lange gespeichert werden. Daher schmecken Manner Lebkuchen auch wie 

selbstgemacht. 

UVP: 1,99 Euro in der 180g Packung/ Auslieferung Start ab KW 37 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Unternehmensdaten 

Die 1890 gegründete Josef Manner & Comp. AG ist als Spezialist für Waffeln, Dragees und 
Schaumwaren die Nummer 1 am österreichischen Schnittenmarkt und die Nummer 3 am gesamten 
österreichischen Süßwarenmarkt. 2013 erzielte der österreichische Traditionsbetrieb einen Umsatz von 
Mio. 190,3 EUR. Die Zentrale befindet sich in Wien, weitere Produktionsstätten gibt es in Perg und 
Wolkersdorf. Die Produktion findet ausschließlich in Österreich statt. Zur Manner Familie gehören 
neben den berühmten Manner Neapolitaner Schnitten mit Haselnusscreme unter anderem auch die 
Marken Casali mit den beliebten Rum-Kokos Kugeln und Schoko-Bananen und Napoli mit dem 
Klassiker Dragee Keksi sowie die beliebten Mozartkugeln von Victor Schmidt. Manner Produkte 
werden weltweit in ca. 50 Ländern vertrieben, eigene Vertriebsbüros sind in Deutschland, Tschechien 
und der Slowenien aktiv. Wie kein anderes österreichisches Unternehmen vereint Manner Wiener 
Tradition mit modernem Image. Manner mag man eben! 

Weitere Informationen 

 

Mag. Ulf Schöttl 
Marketingleitung 
tel: +43-1-48822-3642 
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